universite

de Commission de la Formation et de la Vie Universitaire
B 0 R D E A U X Séance du 26 septembre 2024

DELIBERATION RELATIVE AUX MODALITES DE CONTROLE DES CONNAISSANCES
ET DES COMPETENCES DE L’ INSTITUT DES SCIENCES DE LA VIGNE ET DU VIN
(ISVV) POUR L’ANNEE 2024-2025

Vu le code de I'éducation en son article L613-1 ;
Vu les statuts de 'université de Bordeaux ;

Considérant qu’il appartient a I'établissement de déterminer les modalités de contréle et de connaissances.

Article 1

L’Institut des Sciences de la Vigne et du Vin (ISVV), aprés avis de son conseil et par délibération de commission
de la formation et de la vie universitaire, précise les modifications des modalités de contrdle des connaissances
et des compétences (MCCC) pour I'année 2024-2025.

Article 2

Les MCCC des licences professionnelles et masters délivrés par I'ISVV, sont annexées a la présente
délibération.

Ces adaptations seront portées a la connaissance des étudiants concernés au plus tard dans le mois de la
rentrée universitaire de chaque formation par tout moyen possible.

Article 3

La présente délibération sera transmise a la rectrice de la région académique Nouvelle-Aquitaine, rectrice de
l'académie de Bordeaux, chanceliére des universités. Elle sera publiée conformément aux dispositions du
réglement portant modalités de publication des actes a caractére réglementaire du 30 janvier 2014 de
luniversité de Bordeaux.

Adoptée a la majorité des votes exprimés :
26 votes pour

0 vote contre

1 abstention

Le président du conseil académique,

Dean Lewis
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Adopté par le conseil de I'AE du 27/05/2024

. - -~
universiie Adopté par le conseil de collége DSPEG du 11/06/2024
“BORDEAUX

Collage Droit science palitique économie gestion

2éme année de Master - Mention « Marketing, Vente »
Parcours « Commerce et Marketing des Vins » (Fl : étudiants / apprentis)
Enseignements et controle des connaissances : 2024-2025 a 2027-2028

Premier semestre (UE commun M2 CBD) Volume horaire du semestre : 140,00 (h ECTS: 30
Organisation pédagogique Baréme Examen terminal
Matie ~ -
atieres ™ Cours Contr‘ole Contr.ole ECTS Nature Durée
Continu Terminal
UE obligatoires
UE 1.1 Stratégie d'entreprise viticole : enjeux 24,50 60 6 Rapport
UE 1.2 : Marketing des vins 28,00 60 6 Rapport
UE 1.3 : Management de la chaine logistique viticole 17,50 30 3 Rapport
UE 1.4 : Management des implantations & I'international (M) 14,00 30 3
UE 1.5 : Leadership et management des équipes commerciales (M) 17,50 30 3
UE 1.6 : Marketing digital et e-commerce du vin 17,50 30 3
UE 1.7 : Management commercial et distribution du vin 21,00 60 6
UE Facultative
UE 1.8 : Stage 3 Rapport de stage
Points sport (de 1 @ 20 maximum) a rajouter au total du semestre
Total du semestre sur| 300 Capitalisation du semestre a partir de 150 points
Deuxiéme semestre (UE commun M2 CBD) Volume hora!re du semestre a?pprfentls : TR ECTS: 30
Volume horaire du semestre étudiants : 35,00|h
Organisation pédagogique Bareme Examen terminal
Matie - -
aleres D Cours Controle Controle ECTS Nature Durée

Continu Terminal

UE obligatoires

UE 2.1 : CRM et marketing direct (M) 17,50 60 6
UE 2.2 : Rapport d'étude, de mission ou de recherche Il (étudiants) R

1750 60 6 apport et
UE 2.3 : Rapport d'étude, de mission ou de recherche Il (apprentis) (M pour ' soutenance
M) 84,00
UE 2.4 : Mémoire de stage (6 mois), mémoire professionnel ou mémoire de 180 18 Rapport et
recherche |l soutenance
UE Facultative
UE 2.4 : Stage 3 Rapport de stage

Points sport (de 1 a 20 maximum) a rajouter au total du semestre

Total du semestre sur| 300 | Capitalisation du semestre a partir de | 150 [points
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Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06/2024
code étape : 60VNO4 version 100
code dipldme : 60DNOE1 version 200

Modalités de contrdle des connaissances :
Diplome National d'GEnologue

ISVV

. INSTITUT DES SCIENCES

niversité

W | S0roeaUX RauTTAINE “BORDEAUX
RNCP36955
1ére année - 54 ECTS + 9 ECTS en cours d'acquisition
2024/2025
Session unique ou premiére Seconde session
Seuil
Codes Eléments Responsables / Période Crédits TD/Proj % ou baréme Nature Epreuves Période épreuve Durée Nature Epreuves compens-
UE Unités d’enseignement P N Coeff cm TD/TP ,J' Equiv. ED contrdle .p ) p . Baréme .p Durée épreuves|
/ Epreuves Intervenants enseignement ECTS Tutorés continu terminales terminale épreuves terminales
Unités obligatoires
La vi t ili h i t
UE1 6VNON21U a vigne et son milieu (approches agronomiques e S.GUILLAUMIE Semestre 1 6 3 34 21 10 82 Semestre 1 Non
physiologiques)
6VNON21EX1 Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques ou
6VNON21TP1 |[Epreuves pratiques 1 100% P . pratia /20
projets
UE 2 6VNON22U Bases de la viticulture et production des raisins* L.GENY Semestre 2 8 3 40 39 10 109 Semestre 2 Non
6VNON22EX1  [Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques et
6VNON22TP1 Epreuves pratiques 1 0% projets : étude de cas a Semestre 2 /20
rendre
Conduite de production et transformation alternatives,
UE 3 6VNON23U : ) . o . A.RABOT Semestre 2 3 1 27 8 49 Semestre 2 Non
Agriculture Biologique et Certifications
Epreuves théoriques 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
UE 4 6VNON24U Micro-organismes et fermentations M.BELY Semestres 1 et 2 6 2 34 32 83 Semestres 1 et 2 Non
6VNON24EX1 Epreuves théoriques S1 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre 1 1h /20
Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON24EX2 Epreuves théoriques S2 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre2 1h /20
Epreuves pratiques ou
6VNON24TP1 Epreuves pratiques 1 P ) pratia Semestre 2 /20 Ecrit 1h
projets
UE 5 6VNON25U Technologie des vinifications PL TEISSEDRE Semestres 1 et 2 8 3 46 18 10 97 Semestre 2 Non
6VNON25EX1 Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques ou
6VNON25TP1 Epreuves pratiques 1 0% p’r)ojets pratiq Semestre 2 30min /20
UE 6 6VNON26U Pratiques et traitements cenologiques C. NIOI Semestre 2 6 3 30! 26 10 81 Semestre 2 Non
6VNON26EX1  [Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques et
6VNON26TP1 Epreuves pratiques 1 25% plr')ojets pratia Semestre 2 15min /20
UE 7 6VNON27U Composition et évolution du vin G.DE REVEL Semestres 1 et 2 8 3 30 46 82 Semestres 1 et 2 Non
6VNON27EX1 Epreuves théoriques S1 1 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20 . .
— - Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON27EX2 Epreuves théoriques S2 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20
E ti t
6VNON27TP1 Epreuves pratiques 1 100% p’r)c:feut\;es pratiques € Semestre 1 et 2 /20
UE 8 6VNON28U Techniques d’analyses des modts et des vins M. JOURDES Semestres 1 et 2 6 3 30 22 10 77 Semestres 1 et 2 Non
6VNON28EX1 [Epreuve théoriques S1 1 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20
6VNON28EX2 Epreuves théoriques S2 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques ou
6VNON28TP1 Epreuves pratiques 1 100% P ) pratia Semestres 1 et 2 /20
projets
UE 12 6VNON32U Langue étrangére L.GENY Semestres 1 et 2 3 1 0 30 30 Semestres 1 et 2 Non
6VNON32EX1 Epreuves théoriques S1 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20 i i
— - Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON32EX2 Epreuves théoriques S2 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20
) ; X Semestres 1, 2 et Semestres 1, 2 et
UE9 6VNON29U Analyse sensorielle et Dégustation S.TEMPERE a 6 3 30 24 69 a Non
6VNON29EX1 Epreuves théoriques 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON29TP1 Epreuves pratiques et
6VNON29TP2 Epreuves pratiques 2 25% p’r)ojets _ (S)égugtation Semestres 2 et 4 1h /20 Dégustation 1h
Outils d'aides a la conception et a la recherche
UE 16 6VNON36U documentaire (Statistiques, innovations numériques, S.MARCHAND Semestres 2 et 4 3 1 8 20 32 Non
recherche documentaire, rédaction)
Epreuves théoriques 1 100% Ecrit ou oral /20
*incluant le certificat individuel pour I'activité « conseil a I'utilisation des produits phytopharmaceutiques » FAF= 595 +50 h Projet
Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue a I'ensemble des épreuves correspondantes.
Note éliminatoire : toute note inférieure a 7/20 aux épreuves théoriques invalide I'obtention des unités d'enseignement obligatoires et optionnelles.
La premiere année du dipléme national d'cenologue est validée des lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06/2024
. _t 4 Modalités de contrdle des connaissances : Code étape : 6VUFOO version 200
g | INsTITUT DES sciences ﬂ I VeTS I e Dipléme Universitaire d'immersion dans la filiere GEnologique Code Dipléme : 6UIFOE1 version 200

a |2/ *BORDEAUX 2024/2025

Session unique ou premiére Seconde session
% ou Seuil compens.
Codes Responsables / Equiv. baréme |[Nature Epreuves| Durée Nature Durée
Module Eléments / Unités d’enseignement P Coeff ™M T TP quiv. N ,p . Baréme Epreuves .
Intervenants m contréle terminales épreuves 3 épreuves
Epreuves . terminales
continu
Cas pratique

Module 1 Dipléme Universitaire d'immersion dans la filiere GEnologique Sophie TEMPERE /20 Oralp qu 30 min

Positionnement vis-a-vis d’un champ professionnel Etude de cas :
E 1 0% 45 mi 1h

preuve RNCP299828C04 : oral ou Ecrit minod

Epreuve 2 D‘ella vignre ala dégrust.ation : connaissances de la filiere viti- 100% 120

vinicole (épreuves écrites)

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel selon décision pédagogique.

Régles d’obtention du dipldme : Valider I'épreuve 1 et obtenir une note >= 10/20 a I'épreuve 2

La validité de chaque épreuve est de 2 ans (3 années universitaires de validité, sous réserve d'une modification du programme).
La validation du DUIO nécessitera de passer et valider les deux épreuves du Module 1.




o|ESYV...... Aniversité
a® | St “BORDEAUX

Modalités de contrdle des connaissances :
Dipléme Universitaire de Taille et Epamprage (DUTE)

Adopté par le Conseil de I'|SVV le 14/06/2024

Code Etape : 6VUTEO version 600
Code Dipléme : 6UTAEP1 version 200

2024/2025
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
seuil Projet
. o % \ou , Nature . compens. -
Module Codes Eléments Unités d’enseignement Responsables / Crédits Coeff ™ ™ ™ Equiv. TD barerﬁ\e Nature Fpreuves ) Durée Baréme Epreuves ) Durée Préciser avec ou
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle terminales épreuves A épreuves sans soutenance
A terminales
continu
Module 1 6VTENOIM Connaitre la vigne pour mieux la préserver - 1 40 0% Ecrit 1h /20 Oral 20 min
Module 2 6VTENO2M Comprendre la taille pour mieux I'exécuter - 1 40 0% /20 Oral 20 min
Ecrit écrit (50%) 30 min
Etude de cas oral (50%) 30 min
Module 3 6VTENO3M Tailler pour conserver la qualité du vignoble - 2 40 100% /20 Oral 20 min

Nombre de sessions : 2 sessions

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Régles d’obtention du diplédme : Obtenir une note >= 10/20 correspondant a la moyenne des trois modules. Les modules se compensent entre eux.




niversité

| sTiTuT oes sciewces

Modalités de contrdle des connaissances :

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06 /2024
code étape : 6VPCD3 version 200

at DE LA VIGNE ET DU VIN “BORDEAUX LICENCE PROFESSIONNELLE OENOTOURISME code dipléme : 6PTCDT2 version 200
RNCP29982
60 ECTS
2024 / 2025
Session unique ou premiére Seconde session
Codes . % ou baréme .o " 5
UE Eléments / Unités d’enseignement Responsables / Période enseignement Crédits Coeff w™ ™ TP contréle Nature I:Zpreuves Période _epreuve Durée Baréme Nature Fpreuves Durée épreuves
Intervenants ECTS N terminales terminale épreuves terminales
Epreuves continu
BCC 1 RNCP29982B(03 : Expression et communication écrites et orales
UE1 [6VOTN21U [Maitriser les enjeux communicationnels [s. Marchand Semestre 1 et 2 3 1 5 57 100% /20
BCC 2 RNCP29982BC01 : Usages numériques
B
UE 2 |6VOTN22U IMaitriser les outils numériques IStéphanie Marchand Semestre 1 et 2 3 1 21 70% Ecrit sur ordinateur semestre 1 1h /20 Ecrit (informatique) 1h
2
c 7 BCC 3 RNCP29982BC04 : Positionnement vis a vis d’un champ professionnel
S Fondements de la viticulture, de I'cenologie et du 61 18 6
E . . . Stéphanie Marchand et R .
[o] UE3 6VOTN23U [tourisme : RN Tourisme . L Semestre 1 3 1 70% Ecrit semestre 1 1h /20 Oral 20 min
C Fondements de la viticulture, de I'cenologie et du Nashidil Rouiai
C . 37 39 6
T tourisme : RN VO
L s UE 4 6VOTN24U |Connaitre la filiére viticole Stéphanie Marchand Semestre 1 3 1 29 11 0% Ecrit semestre 1 2h /20 Oral 20 min
E BCC 7 RNCP29982BCO5 : Action en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle pour
S développer son projet
1 Dossier stage final + 1
UE12 6VOTN32U  [Mise en situation professionnelle Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 15 5 2 855 0% oral 30m" soutenance Semestre 2 30 min /20 Oral 20 min
stage final + 1 note
maitre stage
B BCC 4 RNCP29982BC02 : Exploitation de données a des fins d’analyse
UES 6VOTN25U  |Enjeux interculturels liés au vin Nashidil Rouiai Semestre 2 3 1 40 50% Ecrit Semestre 2 2h /20 Oral 20 min
c UE6 6VOTN26U | DYnamiques oenotouristiques, acteurs et modeles Nashidil Rouiai Semestre 2 3 1 25 100% /20
P 7 BCC 5 RNCP29982BC07 : Mise en ceuvre de stratégies marketing et commercialisation
A
E UE7 VOTN27U R Frédéric Marchand Semestre 1 et 2 3 1 15 24 50% Ecrit Semestre 2 2h /20 Oral 20 min
R Market
arketing
c c UE8 VOTN28U Gestion, pilotage de projet Jean Baptiste Jousset Semestre 1 et 2 3 1 30 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 |Oral 20 min
T - " - -
o UES Conc.e;.)tlon et commercialisation de prestations Dawdv Moustaud et Semestre 1 et 2 3 1 60 50% Ecrit Semestre 2 2h /20 |oral 20 min
S VOTN29U touristiques Katia Lengrand
u UE 10 VOTN30U Mise en tourisme et valorisations Laurent Delarbre Semestre 1 et 2 3 1 56 100% /20
R
BCC 6 RNCP29982BC06 : Réalisation d'un diagnostic et/ou d'un audit pour apporter des conseils.
S
UE 11 6VOTN31U Gestion de projet ecriture technique Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 9 3 124 20% Dossier + oral Semestre 2 45 min /20 |Oral 45 min
?)TJ?/ERTURE BCC OUVERTURE sefljon IS; rr;]ovfla.llles 6 2 60 ” selon les modalités des UE choisies
les UE choisies

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

La premiére session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.

Une deuxiéme session est organisée aprés I'oral du stage.
La licence professionnelle est décernée aux étudiants qui ont obtenu a la fois :

- la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 a I’ensemble des unités d’enseignement, y compris le projet tuteuré et le stage

- et une moyenne égale ou supérieure a 10 sur 20 a 'ensemble constitué du projet tuteuré et du stage.

Lorsque I'étudiant n’a pas satisfait aux contréles des connaissances, il peut conserver a sa demande, le bénéfice des unités d’enseignement pour lesquelles il a obtenu une note égale ou supérieure a 8 sur 20.

Toute unité ayant obtenu une note inférieure a ce seuil devra étre repassée a la seconde session.

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.




Es§l¥ﬂvﬁ SCIENC:S n iversité
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BORDEAUX AQUITAINE

“BORDEAUX

Modalités de contréle des connaissances :
Diplome National d'GEnologue

RNCP36955

2éme année - 66 ECTS

2024/2025

code étape : 60VNOS version 200

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06 /2024

code dipléme : 60DNOE1 version 200

Session unique ou premiére

Seconde session

Seuil compens.

UE Codes Eléments Unités d’enseignement Responsables / Crédits Coeff ™ TD/TP TD/PT % m,‘ harem.e Nature Epreuves terminales . Durée Baréme Nature Fpreuves Durée épreuves
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle continu épreuves terminales
UNITES OBLIGATOIRES
UE9 6VNON29U Analyse sensorielle et Dégustation S.TEMPERE 6 3 30 24 Non
6VNON29EX1 Epreuves théoriques 1 0% ZEA:Z;" oral semestre 2 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON29TP2 P pratiq projets = aeg g
semestre 2 et4
Outils d'aides a la conception et a la recherche documentaire
UE 16 6VNON36U (Statistiques, innovations numériques, recherche S.MARCHAND 3 1 8 20 100% /20 Oral 15min Non
documentaire, rédaction)
UE 10 6VNON30U La filiére et sa régl G. de REVEL 4 2 36 7 0% Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
UE11 6VNON31U Systéme management qualité et environnement PL TEISSEDRE 4 2 36 6 0% Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
UE13 6VNON33U Condult.e et manag.ement d’entreprise (incluant la capacité 5 3 2 1 10 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
professionnelle agricole)
6VNON33EX2 Epreuves théoriques 2 Ecrit ou oral 1h /20
. Epreuves-pratigueset
6VNON33EX1 Epreuves pratiques 1 3 /20
projets Projet
UE 14 6VNON34U Fnvironnement et Efﬂu,ems' Securite sanitaire PL TEISSEDRE 4 2 22 22 0% Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
Consommation et santé et Responsabilité Sociétale
Autre Produits de la vigne et du vin: produits dérivés et sous-
UE 15 6VNON35U produits, boissons alcoolisées, spiritueux et boissons de la PL TEISSEDRE 4 1 18 14
vigne et du vin
Epreuves théoriques 0,85 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
Epreuves pratiques 0,15 Projet /20
UE 17 6VNON37U Dégustation professionnelle A. MARCHAL 4 1 10 32 0% Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
3 v 3 q Rapport +
UE 18 6VNON38U Stage pratique et d'expérimentation /recherche Stephanie MARCHAND 18 16 560 0% Rapport + soutenance A Non
UNITES OPTIONNELLES (2 au choix) 10 2
UE19 6VNON39U Terroirs, agroécologie et conduite du vignoble Laurence GENY 5 2 20 18 10 0% Non
6VNON39EX2 Epreuves theor/.ques 1 Ecrl.t 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON39EX1 Epreuves pratiques 1 Projet /20
UE 20 6VNON40U Conception, implantation rationnelle d’installation vinicole Remi GHIDOSSI 5 2 20 18 10 0% Non
6VNON4OEX2 Epreuves théoriques 1 Ecrit 1h /20 Eerit ou oral 1h ou 15min
6VNON40EX1 Epreuves pratiques 1 Projet /20
UE21 6VNON41U Connaissance et histoire des vins du monde PL TEISSEDRE 5 2 20 18 10 0% Non
6VNON41EX2 Epreuves theor/.ques 1 Ecrl.t 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON41EX1 Epreuves pratiques 1 Projet /20
Qualification, contréle , recherche et équipements du
UE 22 6VNON42U 5] 2 20 18 10 0% Non
laboratoire d’analyses cenologique PL TEISSEDRE
6VNON42EX2 Epreuves theor/.ques 1 Ecrl.t 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON42EX1 Epreuves pratiques 1 Projet /20
UE23 6VNON43U Expen_mentatlon.et develo?;?ement de nouveaux procédés et PLTEISSEDRE 5 2 2 18 10 0% Non
produits cenologiques ou viticoles
6VNON43EX2 Epreuves theor/.ques 1 Ecrl.t 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON43EX1 Epreuves pratiques 1 Projet /20
UNITES OPTIONNELLES A MOBILITE (1 au choix) 3 1
Economie viticole durable, prospectives et innovations . N .
UE 24 6VNON44U . Montpellier SupAgro 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
(Montpellier SupAgro)
UE25  |6VNON4SU Connaissance approfondie du champagne et vins Reims 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 oral 15min Non
effervescents (Reims)
UE 26 6VNON46U hnologif i ( Ilier Pharma) Montpellier Pharma 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
UE 27 6VNON47U Eco-conception des vins de demain (Dijon) Dijon 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
UE 28 6VNON48U Produits fermentés et distillés (Toulouse) Toulouse 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
UE29 6VNON4SU Construction des Grands Crus : qualité, identité et réputation ( A. MARCHAL 3 1 14 15 Eerit 1h /20 oral 15min Non
Bordeaux)
Socle Commun de de I'GEr
6VNONSOF Epreuve Socle Commun Nationale obligatoire (UE1, UE2, 2 Eerit 2h Eerit 1h Non

UE4, UES, UE6, UE7, UE8)

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue a I'ensemble des épreuves correspondantes.

Note éliminatoire : toute note inférieure a 7/20 aux épreuves théoriques invalide I'obtention des unités d'enseignement obligatoires et optionnelles.
La deuxiéme année du dipldme national d'cenologue est validée dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06 /2024
I VV . -t 4 Modalités de contrdle des connaissances : code étape :6VUADO version 300
INSTITUT DES SCIENCES n IVerS | e Diplome Universitaire d'Aptitude a la Dégustation code dipléme : 6UAPDE1 version 200

s/ “BORDEAUX 2024/2025

*a

Session unique ou premiére Seconde session
% ou Seuil compens.
Codes Eléments / Responsables / Equiv. baréme ([Nature Epreuves Durée Nature Durée
Module Unités d’enseignement P Coeff ™ TD TP quiv. N 'p . Baréme Epreuves .
Epreuves Intervenants T contrdle terminales épreuves R épreuves
. terminales
continu
. At o e q _ s .
Module 1 6VADNO1B Percevoir les cara.ctensthures sensorielles d’un vin et les exprimer 10 10% Note ?CC1>¢J.u a10/20 + note
avec un vocabulaire adapté dégustation >0u=10/20
Epreuve 6VADNO1EX1 Epreuve écrite 5 Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
Dégustation 5
Epreuve 6VADNO1EX2 Epreuve pratique 4 Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
6VADNO1EX3 Contréle continu 1
Reconnaitre les conséquences des processus fermentaires sur les Note BCC2>ou= a 10/20 + note
Module 2 6VADN04B n” ECHHIEEB LD 10 10% o i
qualités organoleptiques d'un vin dégustation >ou=10/20
Epreuve 6VADNO4EX1 Epreuve écrite 5 Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
Dégustation 5
Epreuve 6VADNO4EX2 Epreuve pratique 4 Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
6VADNO4EX3 Contréle continu 1
Relier les caractéristiques sensorielles d’un vin a son mode Note BCC3>ou= a 10/20 + note
Module 3 6VADNOSB |, ¢ g 10 10% o f
d’élaboration dégustation >ou=10/20
Epreuve 6VADNOSEX1 Epreuve écrite 5 Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
Dégustation 5
Epreuve 6VADNOSEX2 Epreuve pratique 4 Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
6VADNOSEX3 Contréle continu 1
Reconnaitre et exprimer les facteurs construisant la typicité d’un
Module 4 6vADNOGB [ : o s 20% Note BCC4>ou= 3 10/20
Epreuve 6VADNOGEX1 |Contrdle continu Dégustation 1h
Epreuve 6VADNOGEX2 |Epreuve pratique 4 Dégustation 1h30 /20
Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Régles d’obtention du dipléme : Obtenir une note >= 10/20 a chacun des Modules ainsi qu'une note >=10/20 a |'épreuve de dégustation.
Les modules ne se compensent pas entre eux
La validation d'un module est définitive.
La validation du DUAD nécessitera de passer et valider I'examen correspondant a chacun des quatre modules obligatoires dans I'ordre chronologique.




niversité

INSTITUT DES SCIENCES.

Modalités de contrdle des connaissances :

Adopté par le Conseil de I''SVV le 14/06 /2024
code étape : 6VLAQ3 version 200

| 2T i i i
/GNE ET DU VIN Licence sciences de la vigne et du vin iplome :
W gEi *BORDEAUX d code dpeme : GLSVVN2 verson 202
Parcours Analyse, Qualité, Environnement
RNCP37711
60 ECTS
2024/2025
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Codes adi % ou bareme s . sci
UE | Eléments/ Unités df Responsables / Parcours période denseignement | eS| coett | cm ™ ™ contréle Nature Epreuves Période épreuve Durée | gareme Nature Epreuves | o ¢ gpreuves [ Préciser avec ou
ECTS " terminales terminale épreuves terminales sans soutenance
Epreuves continu
BCC 1 : Expression, C et utilisation du numérique pour un esprit critique
RNCP37711BC03 - S'exprimer et communiquer a I'oral, a I'écrit, et dans au moins une langue étrangére
B UE1 |6VAQNOIU _|Anglais | SMARCHAND |  AQEFVO | semestres 1 et 2 3 3 | [ 2a | [ 100% | | [ /20 ] oral ou écrit [ 20min___|
[RNCP37711BC01 - Utiliser les outils numériques de référence
UE2 _ [6VAQNO2U __|Communication S.MARCHAND | AQE, FVO, LPOT | semestre 1 4 4 | 14 | 305 | [ 70% | Ecritsurordinateur | semestrel th [ /20 ] oral ou écrit [ 20min___|
[o
0 |[BcC2:Actionen é au sein d'une pour son projet
S g |RNCP377118C05 - Agiren é au sein d'une
o © Dossier stage final +
c T |uE17 |evAQN17U  |Mise ensituation professionnelle S.MARCHAND AQE, FVO let2 15 17 21 1 0% oral 30mn soutenance semestre 2 /20 oral ou écrit 20min
L stage final + note
s maitre stage
E
s BCC 3 : Identification du process de production et positionnement vis-a-vis du champ professionnel pour élaborer les réponses pertinentes
RNCP37711BC04 - Se positionner vis & vis d'un champ professionnel
UE3  [6VAQNO3U |Bases de la production [ T.DEVAUD | AQE FVO, LPOT | semestre 1 4 4 [ a2 [ 7 [ o [ 70% | Ecrit [ semestre 1 i [ /20 | oral ou écrit [ 20min___ |
UE4__|6VAQNO4U __[Filiere | G.deREVEL | AQE FVO, LPOT | semestre 1 4 4 [ 39 [ 8 | | 0% | Ecrit | semestre 1 2h | 0 | oral ou écrit | 20min_|
BCC 4 : Production des vins
RNCP37711BC08 - Réaliser un diagnostic et/ou un audit pour apporter des conseils
6VAQNOSU | Production des vins S.MARCHAND AQE, FVO, LPOT semestres 1 et 2 4 4 34 12 0% /20 oral ou écrit 20 min
UES  |6vAQNOsEX1 écrit terminal 3 Ecrit semestre 2 2h /20
6VAQNOSEX2 Rappert-TR- epreuves pratiques 1 Rapport semestre 2 /20
B UE6  |6VAQNO6U _|Le vin dans son A.RABOT AQE, FVO semestres 1 et 2 2 2 26 0% Ecrit semestre 2 1h /20 oral ou écrit 20 min
c BCC 7 : Maitrise de techniques d'analyse du vin et des normes
Cc 4
RNCP37711BC06 - Coordonner et mettre en ceuvre une démarche d‘assurance qualité au sein de a filiére viti-vinicole
p e |ER [6vAQN12U  [Qualite et normes [ S.MARCHAND _ | AQE [ semestre 2 2 2 26 [ 0% | Ecrit semestre 2 th [ /20 ] oral ou écrit 20 min
[RNCP37711BC07 - et mettre en ceuvre les outils d’analyse et de controle des produits de la filiére P37711BC07
R C |ue13 [6vAQN13U  |Analyse chimique S.MARCHAND semestres 1 et 2 6 6 45 27 50% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min
oT 6VAQN14U _ |Analyse biologique et sensorielle M.BELY AQE semestre 2 4 4 22 29 oral ou écrit 20 min
F S UEL4 | 6yaan14ext écrit terminal 3 Ecrit semestre 2 2h /20
6VAQN14EX2 Repport TR epreuves pratiques 1 semestre 2 /20
BCC 8 : Approches Expérimentales
RNCP37711BC02 - Exploiter des données a des fins d'analyse
UE15 [6VAQN1SU |Outils pour | A.RABOT AQE semestre 2 3 3 28 4 0% projet /20 oral ou écrit 20 min
6VAQN16U | Procédés C.NIOl AQE semestres 1 et 2 3 3 2 | 125 0%
UE16  |6vAQNI16EXL écrit terminal 27 Ecrit semestre 2 1h /20 oral ou écrit 20 min
6VAQN16EX2 rapport TP 03 Rapport semestre 2 /20
ouveRTURe | PCC CUVERTURE semestres 1 et 2 6 6 0% oral semestre 2 15min /20 oral ou écrit 20 min

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit e distanciel.
Une deuxiéme session est organisée aprés I'oral du stage.

La compensation entre UEs en s'opére que dans le cas ol il n'y a pas de note inférieure 3 06/20 & chaque UEs
L Vésudianta’ 3

des unitd

La licence est décernée aux étudiants qui ont obtenu la moyenne générale égale ou supérieure 3 10 sur 20 3 'ensemble des unités d’enseignement,

bt

La premire session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.

tisfait trotes-d Loeut & e te bénaf

a P p p o & P
Toute unit s obt seinta 3 + devra-otre repassée -k "
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure 10 sur 20 a I'ensemble des unités d' le bloc de




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06/2024

. o 7 er 2 a .
niversi t‘e Modalités de contrdle des connaissances : code étape : 6VLFV3 version 200
W | DETVioRE £7 oovin Licence sciences de la vigne et du vin
de inléme - i
.’ T BORDEAUX g - . code dipléme : 6LSVVN2 version 201
Parcours Fondamentaux pour la viticulture et I'cenologie
RNCP37711
60 ECTS
2024/2025
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Codes Adi % ou baréme 4 ' 5 S
UE Eléments / Unités d’enseignement Responsables / période denseignement | 9 | coeff | cm ™ ™ contréle Nature Epreuves Période d'épreuve Durée Baréme Nature Epreuves Durée épreuves | Préciser avecou
Epreuves Intervenants ECTS continu terminales terminale épreuves terminales sans soutenance
BCC 1 : Expression, Communication et utilisation du numérique pour développer un esprit critique
RNCP37711BC03 - S’exprimer et communiquer a I'oral, a I'écrit, et dans au moins une langue étrangére
B UE1 [evaanoiu_ [Anglais [ SMARCHAND [  semestresiet2 | 3 [ 3 | [ 2a ] [ 100% | [ [ /20 oral ou écrit 20min
RNCP37711BC01 - Utiliser les outils numériques de référence
c 3 fue2 [6vaano2u  [Communication [ s.MARCHAND | semestre 1 [ a4 T a [ 1a ] 305] [ 70% | Ecritsurordinateur | semestrel [ an /20 oral ou écrit 20min
0
BCC 2 : Action en re bilité au sein d’une organisation pra i lle pour dé pper son projet
S
o E RNCP37711BCOS - Agir en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle
Cc c Dossier stage final +
L T UE17  |6VAQN17U Mise en situation professionnelle S.MARCHAND semestres 1 et 2 15 17 21 1 0% °’:'t:£emf_"‘nz‘|’ﬂ‘enzatzce semestre 2 /20 20min
S
E maitre stage oral ou écrit
S BCC 3 : Identification du process de production et positionnement vis-a-vis du champ professionnel pour élaborer les réponses pertinentes
RNCP37711BC04 - Se positionner vis a vis d’un champ professionnel
UE3 [6vaaN03U_[Bases de la production [ TDEvAuD | semestre 1 [ 4 ] a [ a2 7] o 7% ] Ecrit | semestre 1 [ an /20 oral ou écrit 20 min
UE4 [6vaanosu_[Filiere | G.deReEveL | semestre 1 [ 4 [ & | 39 [ 8 | [ o | Ecrit [ semestre 1 | on /20 oral ou écrit 20 min
BCC 4 : Production des vins
6VAQNO5U | Production des vins R.GHIDOSSI semestres 1 et 2 4 4 34 12 0% /20 oral ou écrit 20 min
2 UES 6VAQNOSEX1 écrit terminal 3 Ecrit semestre 2 2h /20
6VAQNOSEX2 RepportFR- épreuve pratique 1 Rapport semestre 2 /20
c2 UE6 6VAQNO6U _|Le vin dans son environnement A.RABOT semestres 1 et 2 2 2 26 0% Ecrit semestre 2 1h /20 oral ou écrit 20 min
Cc 4 BCC5: Fondamentaux pour I'CENOLOGIE
UE7 6FVFNO7U Chimie S.MARCHAND semestre 2 4 4 44 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min
P E UES8 6FVFNOSU Microbiologie M.BELY semestre 2 4 4 44 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min
R C UE9 6FVFNOSU Procédés R.GHIDOSSI semestres 1 et 2 4 4 24 4 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min
oT BCC 6 : Fondamentaux théoriques pour La viticulture
F S Fondements scientifiques du développement
e e PP S.GUILLAUMIE semestre 2 3 3 2% 3 0% Ecrit semestre 2 2h /20 20 min
o UE 10 6FveNiou | ©f @€ 2 genctique de fa vigne oral ou écrit
F9ndem_ent5 Sc'enmqu_es en biochimie Et_ L.GENY semestre 2 3 3 24 3 0% Ecrit semestre 2 2h /20 20 min
pédologie pour le fonctionnement de la vigne .
UE 11 6FVFN11U oral ou écrit
BCC N . )
T BCC OUVERTURE semestres 1 et 2 6 6 0% Oral semestre 2 15 min /20 oral ou écrit 20 min

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

La premiére session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.
Une deuxiéme session est organisée apres |'oral du stage.

La licence est décernée aux étudiants qui ont obtenu la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement.

La compensation entre UEs en s’opére que dans le cas ol il n’y a pas de note inférieure a 06/20 a chaque UEs

L Pétudiantn tisfait Bles-d I peut o delebénéficed tésdl i iHa-obt te-éaak Sl 3 20
&) 1 P 7 1o S i -

Toute-unité t obt to-infri 3 itk at se3t o

= -

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
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de contréle des

Master WINTOUR

1ére année - 2e semestre - 30 ECTS

Adopté par le Conseil de ISV le 14/06/2024

Code Etape : 6VMWN4 version 200
Code Diplome : 6MSVVN1 version 104

2024/2025
Session unique ou premiére Seconde session
Seul
%ou
] Responsables | - N ) Nature ] compens.
yg | Codes Eléments Unités d’enseignement Crédits | et cm | Seminaire | o 1 [equiv. | P2®™€ | Nature Epreuves terminales | PUré€ Bareme | Epreuves Durée
/ Epreuves ECTS / Visites contréle épreuves épreuves
Intervenants “ terminales
continu
Management of wine tourism firms ane- Oral 20 min or
UEL u towards sustainable  |N. Rouiai 3 1 2 1 50% Written (écrit) /20 Non
practices 1Hour
"
Epreuve |6VMWSO07EX1 |Contrale terminal WT3 05 written exam (Ecrit) 2h /20 ¢ 20
HHowr
a K (Travail @
Epreuve |6VMWSO7EX2 | Contréle continu WT3 05 ass group work (Travailde
groupe)
Oral 20 minor
. Rouiai 50% é
uez  fevmwaoau | oo N. Rouiai 6 1 54 10 Witten (écrit) /20 Non
1Hour
Epreuve |6VMWS02EXL | Contrdle terminal WT4 05 20ral exams (Oral) 20 min /20 2 420
1Hour
il
Epreuve |6VMWS02EX2 |Contrble continu WT4 05 Class group work (travail de
groupe)
Aged and sweet wine production Oral 20 min or
UE3 6VMW803U 8 P PL Teissedre 6 1 20 10 6 2 50% Written (écrit) /20 Non
1Hour
!
Epreuve |6VMWSO03EX1 |Contrale terminal WM 05 Written exam (Ecrit) 2h /20 ¢ 20
HHowr
3 1}
Epreuve |6VMWS03EX2 | Contrale continu WM 05 sensory analysls 2h /20
(deégustations)
’ i ing- Wine Oral 20 min or
U4 6vMwa0su - PLTeissedre | 6 1 1 10 1 50% 2 /20 |Witten (écrit) /20 Non
Typicalities, Food Matching and Service, "
| Tasting our
"
Epreuve |6VMWSO04EX1 |Contrale terminal WA 05 Written exam (Ecrit) 2h /20 ¢ 20
HHowr
1 sensory analysis / Group
Epreuve |6VMWSO04EX2 |Contréle continu WA 05 Project (Dégustation, / projet
de groupe)
Oral 20 minor
UEs  [6VMW808U | Wine Heritage Il: market and N. Rouiai 3 1 33 10 2 50% 2h /20 |Witten (écrit) /20 Non
1Hour
Epreuve |6VMWS0BEXL | Controle terminal WM 05 Written exam (Ecrit) 2h /20 & 420
1Hour
Epreuve |6VMWS808EX2 |Contréle continu WA 05 C‘BS.S assignments / Group
Project (travail de groupe)
UE6  |6VMW806U |Frangais (Mise a niveau) 4 Non
PL. Teissedre Internship Preparation
UE7  |6VMW809U | Wine Tourism Internship s g 4 ot /20 |oral 20 min /20 Non
N. Rouiai (Préparation au stage)
Chaque UE est acquise et capitalisable lorsque la moyenne des notes des matiéres qui la composent, affectées de leurs coefficients, est égale ou supérieure  10/20.
Un semestre est valideé dés lors qu'une note moyenne au moins égale 3 10 sur 20 été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement
Iy a pas de compensation possible entre les 2 semestres de la formation.
La moyenne de année est la moyenne des 2 semestres
Master WINTOUR Code Etape : 6VMWNS version 200
2éme année - 2e semestre - 30 ECTS Code Diplome : 6MSVVN1 version 204
2024/2025
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
_ Sl Projet
ou
& Responsables i N . Nature . compens. .
yg | Codes Eléments Unités d’enseignement Crédits | et cM | seminaire| TD 1 [equiv. | P2 | Nature Epreuves terminales | PUré€ Bareme | Epreuves Durée Préciser avec ou
/ Epreuves ECTS, contréle épreuves épreuves sans soutenance
Intervenants “ terminales
continu
20 min 20min
UEL 6VMWOO1U  |UE Stage Semestre 10 WINTOUR L) o 1 a0 Rapport + soutenance | PTESETation | g EIRER || (i Non |Soutenance
N. Rouiai 20 min +Soutenance | 20min
quesions quesions




niversité
“BORDEAUX

INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE ET DU VIN
BORDEAUX A N

Master Science de la vigne et du vin

parcours (Enologie Procédés (OP)
RNCP36099

leére année - 60 ECTS
2024/2025

Modalités de contrdle des connaissances :

Adopté par le Conseil de 'SV le 14/06 /2024
code étape : 6VMOP4 version 200

code dipléme : 6MSVVN2 version 101

Session unique ou premiére

Seconde session Seuil compens.

Codes Eléments e o Responsables / Crédits %oubaréme  [Nature Epreuves|  Période - N Nature Epreuves | Durée
UE Unités d’enseignement Parcours ., Coeff N ) ) i " Durée épreuves Baréme . .
/ Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS contréle continu terminales évaluation terminales épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 | 6VVVNO3U | Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta OP, VE, CMV, VWM Automne 1 | 3 3 100% | Automne 1 | /20 Ecrit ou oral | 2h ou 20 min | non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs h écialisés (RNCP 02)
UE2 6VVVNO2U Basics in wine estate management Alfredo Coelho OP, VE, CMV, VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
UE4 6VVWNO4U Filiére viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Automne 1 6 6 100% Automne 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
UES 6VVVNOSU International wine markets Jean Marie Cardebat OP, VE, CMV Automne 1 3 3 100% Automne 1 /20 Ecritouoral | 2h ou20 min non
B
UE7 B6VVVNO7U Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV/ Automne 1 6 6 Automne 1 Non
c 4
8 6VVVNO7EX1 Projet Ecrit+oral (25%) /20 oral 20 min
3 6VVVNOTEX2 Région, structuration et organisation viti-vinicole Ecrit (75%) 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min
E
© c UES 6VVVNOSU Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Ecrit Automne 1 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
L UE9 6VVVNOSU Qualité, sécurité, RSE Rémy Ghidossi/ OP, VE, CMV Printemps 1 6 6 Ecrit Printemps 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
s Michaél Jourdes
= 6VVVNO9EX1 Projet-étude de cas oral (25%) /20
S
6VVVNO9EX2 Qualité, sécurité, RSE Ecrit (75%) 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
UE10 | 6VVVNIOU Microbiologie du vin ME”"ELBE'V/P“”CK OP, VE Printemps 1 3 3 Ecrit Printemps 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
ucas
BCC3 : Mettre en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des i (RNCI 03)
VEL GVVVNOLU Recherche bibliographique et conception de projet de Gregory Gambetta/ OP, VE, CMV. lutomne 1 + Printemps 3 3 100% Automne 1 /20 soutenance (écrit-| 15 min Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes oral)
BCC4 : Contribuer a la transformation en professi | (RNCI 04)
. Amélie Rabot/ Michaél Sout . i i
UE19 | 6VVVN19U | Stage dinitiation a la recherche et au monde de 'entreprise| " ' © J:u:‘j; ichael OP, VE | Printemps 1 | 9 9 ou E"ar":‘e | Printemps 1 | 20 min /20 | Soutenance | 20 min | non
6 BCC 5 : Conseiller les professi Is de la filiére viti-vinicole (RNC 05)
B P UE11 6VVN11U Identité chimique et sensorielle du vin Michaél Jourdes OP, VE Printemps 1 3 3 Printemps 1
R E
c oc 6VVVN11EX1 Projet-étude de cas Oral (25%) /20
C
FT 6VVVN1IEX2 Identité chimique et sensoriel du vin Ecrit (75%) 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
S
UE12 | 6VVWNI2U Fonctionnement de la vigne Amélie Rabot OP, VE Printemps 1 3 3 Ecrit Printemps 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
| BCC OUVERTUREl BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM Automne 1 et | 6 6 0% oral | Printemps 1 | 15 min /20 oral | 20 min |
Printemps1

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

and winery management (VWM)

I n’y a pas de compensation possible entre les UE.

Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine




niversité

| INsiTUT DES Scieces

Modalités de contrdle des connaissances :

Master Science de la vigne et du vin

Adopté par le Conseil de 'SV le 14/06 /2024
code étape : 6VMVE4 version 200

DE LA VIGNE ET DU VIN de oy .
.' BORDEAUX AQUITAINE Bo RD EAUX parcours Viticulture Environnement (VE) code dipléme : 6MSVVN2 version 102
RNCP36099
lére année - 60 ECTS
2024/2025
Session unique ou premire Seconde session Seuil compens.
ue | Codes Eléments Unités dPenseignement Responsables / parcours période d'enseignement | TS Coeff %oubaréme |Nature Epreuves|  Période Durée épreuves Baréme Nature Epreuves | Durée
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle continu terminales évaluation terminales épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 | 6VVVNO3U | Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta OP, VE, CMV, VWM Automne 1 | 3 | 3 100% | | Automne 1 | | /20 Ecrit ou oral | 2h ou 20 min | non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs h écialisés (RNCP 02)
UE2 6VVVNO2U Basics in wine estate management Alfredo Coelho OP, VE, CMV, VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
UE4 6VVVN0AU Filiére viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Automne 1 6 6 100% Automne 1 /20 Ecritou oral | 2h ou 20 min non
UES B6VVVNOSU International wine markets Jean Marie Cardebat OP, VE, CMV Automne 1 3 3 100% Automne 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
B
UE7 6VVVNO7U Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Automne 1 Non
c 8 6VVVNO7EX1 Projet Ecrit+oral (25%) /20 oral 20 min
3 6VVVNO7EX2 Région, structuration et organisation viti-vinicole Ecrit (75%) 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min
E
o c UES8 B6VVVNOSU Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Ecrit Automne 1 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
C
L T UE9 6VVVNO9U Qualité, sécurité, RSE Rémy Ghidossi/ OP, VE, CMV Printemps 1 6 6 Ecrit Printemps 1 2h /20 Ecritou oral | 1h ou 20 min Non
3 Michaél Jourdes
E
5 6VVVNOIEX1 Projet-étude de cas oral (25%) /20
6VVVNOIEX2 Qualité, sécurité, RSE Ecrit (75%) 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
UE10 | 6VVWN10U Microbiologie du vin Mar'"azec‘:smmk o, VE Printemps 1 3 3 Ecrit Printemps 1 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
BCC3 : Mettr en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
UEL 6VVVNOLU Recherche bibliographique et conception de projet de | Gregory Gambetta/ OP, VE, CMV Automne 1 + Printemps 1 3 3 100% Automne 1 /20 soutenance (écrit) o L Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes oral)
BCC4 : Contribuer a la transformation en prof | (RNCP 04)
UE19 | 6VVVNIOU Stage dinitiation a la recherche et au monde de Amélie Rabot/ oP, VE Printemps 1 9 9 Soutenance | oo mps 1 20 min /20 Soutenance 20 min non
I'entreprise Michaél Jourdes (&crit-oral)
G BCC 5 : Conseiller les professionnels de la filiére viti-vinicole (RNCP360999BC05)
P
5@ UE 11 6VVVN11U Identité chimique et sensorielle du vin Michaél Jourdes OP, VE Printemps 1 3 3 Printemps 1
E
co c 6VVVN11EX1 Projet-étude de cas Oral (25%) /20
CF
T B6VVVN11EX2 Identité chimique et sensoriel du vin Ecrit (75%) 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
TS
UE12 | 6VVVNI2U Fonctionnement de la vigne Amélie Rabot OP, VE Printemps 1 3 3 Ecrit Printemps 1 2h /20 Ecrit ou oral | 1h ou 20 min Non
|BCC OUVERTUREl BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM Automne 1 et | 6 | 6 0% | oral | Printemps 1 | 15 min | /20 oral | 20 min |
Printemps1

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
management (VWM)

une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery

Le master est validé deés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant. Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06/2024

ISVV 7 Modalités de contréle des connaissances : code étape : 6VMCM4 version 200
&y | insTirom oes sciewces n |vers|te Master Science de la vigne et du vin
DE LA VIGNE ET DU VIN d . "
¥ | sorotsr nouinne *“BORDEAUX parcours Commerce et Marketing des Vins (CMV) code diplome : 6MSVVN2 version 103
RNCP36099
lére année - 60 ECTS
2024/2025
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
Codes Responsables / Crédits % ou baréme Nature Epreuves| Période Nature Epreuves Durée
UE Eléments / Unités d’enseignement P! Parcours Période d'enseignement Coeff N N ‘p . N Durée épreuves Bareme 'p .
Epreuves Intervenants ECTS contréle continu terminales évaluation terminales épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 | 6VVVNO3U |Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta OP, VE, CMV, VWM Automne 1 | 3 | 3 | 100% | | Automne 1 | | /20 Ecrit ou oral | 2h ou 20 min | non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs h écialisés (RNCP 02)
UE2 | BVVVNO2U |Basics in wine estate management Alfredo Coelho OP, VE, CMV, VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
B UE4 | BVVVNO4U |Filiére viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Automne 1 6 6 100% Automne 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
a 3 UES 6VVVNOSU |International wine markets Jean Marie Cardebat OP, VE, CMV Automne 1 3 3 100% Automne 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
6
UE7 | 6VVVNO7U |Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Automne 1 Non
S
o E 6VVVNO7EX1 Projet Ecrit+oral (25%) /20 oral 20 min
C
C T 6VVVNO7EX2 Région, structuration et organisation viti-vinicole Ecrit (75%) 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min
L
E S UES8 6VVVNO8U | Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Ecrit Automne 1 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
S UE9 | 6VWWNOSU |Qualité, sécurité, RSE Rémy Ghidossi/ OP, VE, CMV Printemps 1 6 6 Ecrit ) 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
Michaél Jourdes Printemps 1
6VVVNO9EXL Projet-étude de cas oral (25%) /20
6VVVNO9EX2 Qualité, sécurité, RSE Ecrit (75%) 2h /20 Ecritou oral | 1h ou 20 min Non
BCC3 : Mettr en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
UEL 6VVVNOLU Recherche bibliographique et conception de projet de Gre.gory"Gambena/ OP, VE, CMV Automne 1+ Printemps 1 3 3 100% /20 soutenance (écrit 15 min Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes Automne 1 oral)
BCC7 : Concevoir des stratégies en marketing et en commercialisation des vins (RNCP36099BV07
B
1
c 8 UE22 |6VCM22U Serious Game Jean Philippe Galan MV Automne 1 3 3 100% /20 oral 20 min non
Automne 1
UE23 |6VCM23U Marketing fondamental Jean Philippe Galan cmv Automne 1 3 3 Ecrit (rapport) /20 Ecrit 1h non
E Automne 1
w Cc UE24 [6VCM24U Négociation commerciale Brian HLADY My Automne 1 3 3 100% /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
R Automne 1
T .
o UE25 |6VCM25U Stratégie d'entreprise viticole : principes Frangois COCULA MV Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
S
F
UE26 [6VCM26U Etudes de marché Jean Philippe Galan cmv Printemps 1 6 6 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
|ncc OUVERTURE |BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM A::i‘:"t"e': tft | 6 | 6 | 0% | oral | Printemps 1 | 15 min | /20 oral | 20 min |

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery
management (VWM)

Le master est validé deés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant. Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant
obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.




niversité

Modalités de contrdle des connaissances :

Master Science de la vigne et du vin

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06/2024

code étape : 6VMVW4 version 200

g | /T : i
@® | 50r0EAUX AaUTTATNE BORDEAUX parcours Vineyard and Winery management (VWM) code dipléme : 6MSVVN2 version 104
RNCP36099
1ére année - 60 ECTS
2024/2025
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
Codes Responsables / Période Crédits % ou baréme Nature Epreuves Période Nature Epreuves Durée
UE Eléments / Unités d’enseignement P Parcours . N Coeff . N _p . R Durée épreuves Baréme 'p .
Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS contréle continu terminales évaluation terminales épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 | 6VVVNO3U [Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta OP, VE, CMV, VWM Automne 1 | 3 3 100% | | Automne 1 | | /20 Ecrit ou oral | 2h ou 20 min | non
B
c BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
2
C 6 UE2 6VVVNO2U (Basics in wine estate management Alfredo Coelho OP, VE, CMV, VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
S UE4 6VVVNO4U (Filiere viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Automne 1 6 6 100% Automne 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
E
o C UE-5 |6VVWO5U Wines & Spirits : International Markets & Clusters Alfredo Coelho VWM Automne 1 3 3 100% Automne 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
C
T S Af A q
L g BCC3 : Mettr en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
E G Gambett: Aut 1+ Prints t écrit-
UE-1 |6vwWolU  |Bibliographic Research, Synthesis, and Presentation regory Gambetta/ WM utomne 1+ Printemps| 5 3 100% Automne 1 /20 soutenance (écri 15 min Non
S Michaél Jourdes 1 oral)
BCC4 : Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04)
. Soutt : N
UE46 |6WW46U Practical Internship - Part1 | Gregory Gambetta WM Printemps 1 | 8 8 0% | (Z:ri”:rr:)e | Printemps 1 | 20 min | /20 | oral | 20 min | non
BCC7 : Concevoir des stratégies en marketing et en commercialisation des vins (RNCP36099BV07)
B UE38 |6VVW38U Fundamentals of Viticulture and Enology Gregory Gambetta VWM Automne 1 6 6 0% Ecrit (rapport) Automne 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
C
C UE39 [6VVW39U Wine Policies and Fundamentals of Microeconomics Alfredo Coelho VWM Automne 1 6 6 100% Automne 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
b E UE40 [6Vvwa4ou :::;:"a' vineyard practices and management at different | . o erta WM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
C
R T UE41 [6VVWA41U Enology and Winery Technology Guilherme Martins VWM Printemps 1 2 2 0% Ecrit (rapport) Printemps 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
[o] "
S UE44 |6VWW44U  [Technical Audit Laura Farris, Greg WM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min non
F Gambetta
UE42 (6VVWA42U Marketing supply chain, distribution Alfredo Coelho VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
2
8 UE43 (6VVW43U Cost and profitability Alfredo Coelho VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
UE45 |6VVWA45U Financial management Alfredo Coelho VWM Printemps 1 2 2 100% Printemps 1 /20 Ecrit ou oral 2h ou 20 min non
Automne 1 et : . "
BCC OUVERTURE |BCC OUVERTURE VWM . 6 6 0% Oral Printemps 1 15 min /20 oral 20 min
Printemps1

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

winery management (VWM)

Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and

Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant. Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant
obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.




ISVV

niversité

Modalités de contrdle des connaissances :

Master Science de la vigne et du vin

Adopté par le Conseil de I'ISVV le /2024
code étape : 6VMOPS5 version 300

| INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE ET DU VIN d : i
.' BORDEAUX AQUITAINE eBORDEAUX parcours Enologie Procédés (OP) code dipléme : 6MSVVN2 version 201
RNCP36099
2éme année - 60 ECTS
2024/2025
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
UE Codes Eléments Unités d’enseignement Responsables / Parcours ! Pé.riode Crédits Coeff % mj barém_e Nature I::preuves ) Périod.e Durée épreuves Baréme Nature Fpreuves . Durée
/ Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS contrdle continu terminales évaluation terminales épreuves
B BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
c UE13 | 6VVVN13U [Gestion des effluents viti-vinicoles Rémy Ghidossi OP, VE Automne 2 3 3 25% | Ecrit terminal | Automne 2 | 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
6 ; 5 . .
BCC4 : Contribuer a la transformation en c prof | (RNCP 04)
S
P E UE6 6VVVNO6U  |Leadership et Management d'équipe Frangois Cocula OP, VE, CMV Automne 2 3 3 100% Automne 2 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
C ™ vETI
Amélie Rabot/ Michaél . .
€ UE20 | 6VWUN20U  |Réalisation d'un projet recherche et/ou développement | o J:u:ji e Op, VE Printemps 2 30 30 0% Printemps 2
L
E S 6VVVN20EX1 Rapport 15 Ecrit Printemps 2 /20 Ecrit /20 Non
S 6VVVN20EX2 Soutenance 15 Soutenance Printemps 2 30 min /20 Soutenance 20 min non
B P E |BCC6 : Conduire une production et une recherche finalisée dans le d ine viti-vinicole (RNCP 06)
R 1C . Michaél Jourdes / " -
C UE 17 B6VOPN17U  |Evolution, conservation et stabilisation du vin . N opP Automne 2 9 9 25% Ecrit Automne 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
c 08T Claudia Nioi
F S UE 18 6VOPN18U  |Recherche et innovation en cenologie Michaél Jourdes oP Automne 2 9 9 25% Ecrit Automne 2 2h /21 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
|BCC OUVERTUREl BCC OUVERTURE OP, VE Automne 2 6 6 0% | Oral | Printemps2 | 15 min /20 oral | 20 min |

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours GEnologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery
management (VWM)
Le master est validé deés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.




' INSTITUT DES SCIENCES
DEL,

N o, 7
niversite

Master Science de la vigne et du vin

Modalités de contrdle des connaissances :

Adopté par le Conseil de I'ISVV le /2024
code étape : 6VMVES version 300

A VIGNE ET DU VIN de iti i
¥ | sorocvnautmane BORDEAUX parcours Viticulture Environnement (VE) code diplome : 6MSVVN2 version 202
RNCP36099
2éme année - 60 ECTS
2024/2025
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
UE Codes Eléments Unités d’enseignement Responsables / Parcours ) Pé_riode Crédits Coeff % OIA.I barém_e Nature Fpreuves ) Périod.e Durée épreuves Baréme Nature Fpreuves . Durée
/ Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS contréle continu terminales évaluation terminales épreuves
B BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
C
c 3 UE13 B6VVVN13U Gestion des effluents viti-vinicole Rémy Ghidossi OP, VE Automne 2 3 3 25% Ecrit Automne 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
6 5
BCC4 : Contribuer a la transformation en e professionnel (RNCP 04)
S
o E UE6 6 NO6U ip et d'équipe Frangois Cocula OP, VE, CMV Automne 2 3 3 100% Automne 2 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
Cc — ——
Amélie Rabot/ Michaél : "
C o UE20 | 6VWWN20U  |Réalisation d'un projet recherche et/ou développement melie J:ur‘;; chae OP, VE Printemps 2 30 30 0% Printemps 2
L
E S B6VVVN20U EX1 Rapport 15 Ecrit Printemps 2 /20 Ecrit /20 Non
S 6VVVN20U EX2 Soutenance 15 Soutenance Printemps 2 30 min /20 Soutenance 30 min non
BCC6 : Conduire une production et une recherche finalisée dans le d i inicole (RNCP36099BC06)
P E
B R1C UE 14 6VEVN14U Conception du vignoble Laurence Geny VE Automne 2 5 5 100% Automne 2 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
C
C 08T UE 15 6VEVN15U Conduite du vignoble Amélie Rabot VE Automne 2 8 8 100% Automne 2 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
F S
UE 16 6VEVN16U Suivi du vignoble Sabine Guillaumie VE Automne 2 5 5 0% Ecrit Automne 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
| BCC OUVERTUREl BCC OUVERTURE OP, VE Automne 2 6 6 0% Oral | Printemps 2 | 15 min | /20 | oral | 20 min | Non

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and
winery management (VWM)
Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par |'étudiant.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.
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Adopté par le conseil de collége DSPEG du 11/06/2024

DE LA VIGNE ET DU VIN de . .
¥ | ol BORDEAUX parcours Commerce et Marketing des Vins (CMV) Adopté par le Conseil de I'ISVV le 14/06/2024
RNCP36099
2éme année - 60 ECTS code étape : 6VMCMS5 version 300
2024/2025 code dipldme : 6MSVVN2 version 203
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
UE Codes Eléments / Code 1AE Unités d’enseignement Responsables / Parcours Période Crédits Coeff % ::"I:;Eme Nature Epreuves Période Durée Baréme Nature Epreuves Durée
Epreuves © Intervenants d'enseignement ECTS continu terminales évaluation épreuves terminales épreuves
BCC4 : Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04)
UE6 6VWWNOBU | sGusoppm | -eadership et Management des équipes | Francois | op v vyl automne 2 3 315 100% Automne 2 Eeritouoral | 1T Ou20 Non
commerciales Cocula ——
B : Rapport d'étude, de mission ou de Frangois
¢ | UE35 6VCMN35U 5GVSOT1M recherche Il Cocula CMV Printemps 2 6 63 0% Printemps 2 Non
c : i rapport 4 ecrit Printemps 2 rapport
g 2 oral Printemps 2 30 min 1 20-min
S E a Mémoire de stage (6mois minimum), ; B
o c t mémoire professionnel ou mémoire de Crzrc‘le):
c T © UE37 6VCMN37U 5GVSOB1M recherche Il Printemps 2 15 18 159 0% Printemps 2 Non
L i
E S . rapport 4 ecrit Printemps 2 e
S e soutenance 2 oral Printemps 2 30 min o 20 ik
s
Frangois Rapport de
UE34 6VCMN34U Stage - UE facultative Cocula CMV Automne 2 3 3 0% stage Automne 2
Frangois Rapport de
UE36 6VCMN36U Stage - UE facultative Cocula CMV Printemps 2 3 3 0% stage Printemps 2
BCC9: Concevoir des stratégies en marketing et en commercialisation des vins (RNCP36099BC07)
Frangois lhou20
Aut 2 Aut 2
B UE 27 6VCMN27U 5GVS9BIM stratégie d'entreprise viticole : enjeux Cocula CMV utomne 6 63 0% Rapport utomne Ecrit ou oral min Non
c Frangois 1h ou 20
¢ UE 28 6VCMN28U | 5GVS9BAM Marketing des vins Cocula cwy | Automne2 6 63 0% Rapport | Automne2 Ecrit ou oral min Non
E Management de la chaine logistique Frangois lhou20
P c UE 29 6VCMN29U 5GVS9BBM viticole Cocula CMV Automne 2 3 315 0% Rapport Automne 2 Ecrit ou oral min Non
R T Management des implantation a Frangois e
(: S UE 30 6VCMN30U 5GVS9BCM l'international Cocula CMV Automne 2 3 315 100% Automne 2 Eeritouoral fiikiid Non
Frangois e
3 UE31 6VCMN31U 5GVS9BEM Marketing digital et e-commerce du vin Cocula CMV Automne 2 3 315 100% Automne 2 T e Non
° Frangois e
UE32 6VCMN32U 5GVS0BOM CRM et marketing direct Cocula CMV Printemps 2 6 63 100% Printemps 2 Eeritouoral fiikiid Non
Management commercial et distribution Francois e
UE33 6VCMN33U 5GVS9BFM du vin Cocula CMV Automne 2 36 3 100% Automne 2 Eeritou-oral bl Non
BCC : " "
GUERTURE BCC OUVERTURE CMV,0P, VE| Automne 2 6 6 0% Oral Printemps 2 15 min /20 oral 20 min Non

42

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins
(CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)
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BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
UE48 TU16 6VVW48U World Viticulture Greg Gambetta VWM Automne 2 3 3 100% Automne 2 /20 .
oral 20 min Non
UEds | Tu17 | evvwasu Laura Farris, Guilherme |y Autormne 2 3 3 100% Automne 2
B Specific Vinification and Aging  [Martins /20 oral 20 min Non
C
e ® BCC4 / Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04,
3
Leadership and Project . o ) .
S : UE6 TU20 6VVVNO6U " Frangois Cocula VWM Automne 2 3 3 100% Automne 2 /20 Ecritouoral  [1h ou 20 min Non
o . managemen
c T UE47 TU15 6VVW47U First Year Internship-Part 2 Greg Gambetta VWM Automne 2 4 4 0% Automne 2
L
S
E Rapport 2 écrit Automne 3 /20 Ecrit /20 Non
S
Soutenance 2 soutenance Automne 4 30 min /20 Soutenance 30 min non
UES3 122 6VVW53U  [Second Year Internship Greg Ga'gbel:a’ Alfredol Printemps 2 30 30 0% Printemps 2
oelho
Rapport 15 écrit /20 Ecrit /20 Non
Soutenance 15 soutenance 30 min /20 Soutenance 30 min non
5 BCC 10- Vineyard & Winery Management
1
¢ 1
c UE50 TU18 (6VVW50U International Business & Automne 2 3 3 100%
= Development Strategies Alfredo Coelho VWM Automne 2 /20 oral 20 min Non
P c UE51 TU19 |6VVWS51U Business Plan for Wine Estate Alfredo Coelho VWM Automne 2 2 2 Rapport Automne 2 /20 oral 20 min Non
R T UE52 TU21 [6VVW52U Global Audit Alfredo Coelho VWM Automne 2 6 6 Automne2
o . .
- S Rapport 3 écrit Automne2 /20 Ecrit /20 Non
Soutenance 3 soutenance Automne2 30 min /20 Soutenance 30 min non
BCC ) ) .
BCC OUVERTURE VWM Automne 2 6 6 0% Oral Printemps 2 15 min /20 oral 20 min Non
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